
Al ons gourmet- en fonduevlees gaat in zwarte bakjes met transparante deksel die goed zullen staan op uw eettafel. De
bakjes wegen per stuk ongeveer 200 gram. Bakjes zijn per stuk te bestellen. U kunt ongeveer 300 gram vlees per persoon
rekenen.

De partysalade zit in een bakje met ongeveer 200-250 gram salade. De partysalade zit in een handzame bak die stapelbaar
is. Lekker en makkelijk voor op uw tafel bij de gourmet, brunch of de borrel.

Gourmet vlees aantal bakjes

❑ Haasbiefstuk ............

aantal bakjes aantal bakjes

❑ Haasbiefstuk gemarineerd ............

❑ Kogelbiefstuk ............ ❑ Kogelbiefstuk gemarineerd ............

❑ Varkenshaas ............ ❑ Varkenshaas gemarineerd ............

❑ Kip!let ............ ❑ Kip!let gemarineerd ............

❑ Kalfsoester ............ ❑ Kalfsoester gemarineerd ............

❑ Mini slavink ............

❑ Livarshoarma ............

❑ Kipshoarma ............

❑ Lamsshoarma ............

❑ Gamba's gemarineerd ............

❑ Lamsracks gemarineerd ............ ❑ Lamsbiefstuk gemarineerd ............ ❑ Gehakt cordon bleu ............

❑ Livar spek cordon bleu ............❑ Kipsaté ............ ❑ Varkenshaassaté ............

❑ Mini runder hamburgers ............

❑ Kalkoenworstjes ............

❑ Mini roomschnitzels ............

❑ Vegetarische burger ............ ❑ Spekkie naar je bekkie ............❑ Vegetarische balletjes ............

Fondue vlees aantal bakjes

❑ Haasbiefstuk ............

aantal bakjes aantal bakjes

❑ Kogelbiefstuk ............

❑ Varkenshaas ............ ❑ Kip!let ............

❑ Kalfsfricandeau ............ ❑ Lamsbiefstuk ............

❑ Livarballetjes ............

❑ Mini slavink ............

❑ Runderballetjes ............

❑ .................................. ............ ❑ .................................. ............❑ Vegetarische balletjes ............

Feestdagen
bestellĳst gourmet, fondue en party salades

bestelnummer hier opschrijven
en aan nieten

Naam: .................................................................................................

Telefoon: ...........................................................................................

Aangenomen door: ..........................................................................

Aantal personen: ..............................................................................

Vegetarisch

Gluten vrij

❑ .................................. ............ ❑ .................................. ............❑ .................................. ............

Partysalade (2-3 personen per bakje) aantal bakjes

❑ Scharrelei partysalade gegarneerd ............

❑ Rundvlees partysalade gegarneerd ............
❑ .......................................................

❑ do 22-12 .................uur (8:00-18:00u)

❑ vr 23-12 .................uur (8:00-20:00u)

❑ za 24-12 .................uur (7:00-17:00u)

❑ vr 30-12 .................uur (8:00-18:00u)

❑ za 31-12 .................uur (8:00-16:00u)

KERST

OUD EN NIEUW



Kipvlees gewicht / aantal

Kip!let ❑ Welfort ❑ Gildehoen (100% antibiotica vrij) .................

Vleesgevulde staven en kransen gewicht / aantal

Vleesgevulde staaf .................
Vleesgevulde (kerst)krans .................

Ambachtelijke rollades gewicht / aantal

Bavette rollade .................
Runder lende rollade ❑ met ❑ zonder vetrandje .................
Ru carpaccio rollade ❑ met ❑ zonder vetrandje .................
Kalfsrollade .................
Lamsrollade ❑ braad ❑ stoof .................
Haas!letrollade ❑ Livar ❑ kdv .................
Schouder!letrollade ❑ Livar ❑ kdv .................
Kalkoen rollade ❑ gekruid ❑ gevuld................. .................
Kip rollade ❑ gekruid ❑ gevuld................. .................

Livar / Keten Duurzaam Varkensvlees (KDV) gewicht / aantal

Varkenshaas kdv (per stuk 225-300gr) .................
Haas!let ❑ Livar ❑ kdv .................
Fricandeau ❑ Livar ❑ kdv .................

Voorgerechten
Carpaccio ❑ met ❑ zonder garnituur ........... à 80gr per portie
Vitello tonnato ❑ met ❑ zonder tonijnmayo ........... à 80gr per portie
Kalfsragout kant en klaar ........... ca 500gr per stuk
Rosbiefcarpaccio kant en klaar ........... ca 80gr per stuk
Vitello tonato kant en klaar ........... ca 80gr per stuk
Tapastrio ........... ca 80gr per stuk

Voor de soep gewicht / aantal

Ossenstaart .................
Schenkel ❑ kalf (= ossobuco) ❑ rund .................
Poulet ❑ kalf ❑ rund .................

Dubbel Doel rundvlees
Licht gemarmerd en vol van smaak. gewicht / aantal

❑ Entrecote ❑ Rib-eye ❑ Ossenhaas / Tournedos .................
❑ Fijne riblappen ❑ Sucadelappen .................

Runder stoofvlees gewicht / aantal

Smaakvolle sucade lappen .................
Malse riblappen .................
Magere runderlappen .................

Blank Hollands kalfsvlees gewicht / aantal

❑ Kalfshaas ❑ Fricandeau ❑ Stoo"apjes .................
❑ Oesters ❑ Schnitzels .................

Kant en klare specialiteiten
Inclusief bereidingswijze. gewicht / aantal

Kippompoen 3-4 pers. 800-1000gr .................
Beef wellington ❑ 4-5 pers. 1000gr ❑ 6-8 pers. 1700gr .................
Deze specialiteiten vóór woensdag 21-12-2022 bestellen.

Livar beenham uit eigen worstmakerij
Een gepekelde ham, rauw en zonder been. Inclusief bereidingswijze. aantal

Ca. 1000 gram. 4-6 personen ................
Andere gewichten vóór dinsdag 20-12-2022 bestellen.

Vers Hollands lamsvlees gewicht / aantal

Bout ❑ met ❑ zonder been .................
Schouder ❑ met ❑ zonder been .................
❑ Koteletten ❑ Lamsschenkel .................

Nieuw-zeelands lamsvlees gewicht / aantal

Lamsrack .................
Lamsrug!let .................
Lamshaasjes .................

Wild en gevogelte gewicht / aantal

Hertenbiefstuk ±125gr .................
Konijnenbout .................
Reebiefstuk ±90gr .................
Wildzwijn biefstuk ±125gr .................

Rundvlees dikbil gewicht / aantal

Ossenhaas / Tournedos ..................
Rib-eye ..................
Entrecote ..................
Biefstuk ❑ kogel ❑ zijlende ..................
Lende rosbief ❑ met ❑ zonder vetrandje ..................
Picanha (staartstuk met vetrandje) ..................

Barbecue toppers gewicht / aantal

Rib-eye ..................
Picanha (staartstuk met vetrandje) ..................
Bavette ("ank steak / vanglap) ..................
Cote de boeuf met been (per stuk 800-1000gr) ..................
Cote de boeuf zonder been (per stuk 500-700gr) ..................
Tomahawk (per stuk 1000-1200gr) ..................
T-bone (per stuk 400-600gr) ..................
Flat iron steak (per stuk 200-300gr) ..................

Naam: .................................................................................................................

Telefoon: ...........................................................................................................

Aangenomen door: ..........................................................................................

bestelnummer hier opschrijven
en aan nieten

❑ .......................................................

❑ do 22-12 .................uur (8:00-18:00u)

❑ vr 23-12 .................uur (8:00-20:00u)

❑ za 24-12 .................uur (7:00-17:00u)

❑ vr 30-12 .................uur (8:00-18:00u)

❑ za 31-12 .................uur (8:00-16:00u)

Kalkoen gewicht / aantal

Kalkoen ongevuld (vanaf 2½ kg tot 6 kg) .................
Kalkoen gevuld (vanaf 3 kg tot 6 kg) ❑ pittig ❑ zoet .................
Kalkoen!let .................

Feestdagen
bestellĳst VLEES

KERST

OUD EN NIEUW


